PIE.2.ZPP-ŻDiP 
cykl kształcenia 2019-2021



	KARTA  PRZEDMIOTU  (SYLABUS) 

	I. INFORMACJE OGÓLNE 

	1.Nazwa przedmiotu
	Żywienie  dojelitowe i pozajelitowe
	2. Kod przedmiotu
	PIE.2.ZPP-ŻDiP

	3. Karta przedmiotu ważna  od roku akademickiego 
	2019/2020

	4.Status przedmiotu
	obowiązkowe

	5. Wydział
	Wydział Nauk o Zdrowiu w Katowicach

	6. Kierunek
	Pielęgniarstwo

	7. Profil kształcenia
	Ogólnoakademicki

	8. Poziom kształcenia (studiów)
	studia drugiego stopnia

	9. Forma prowadzenia studiów
	Niestacjonarne
	10. Semestr
	II

	11. Jednostka realizująca 
	Zakład Promocji Zdrowia i Pielęgniarstwa Środowiskowego

	12. Adres, telefon kontaktowy
	ul. Medyków 12/313, 40 - 752 Katowice, tel/fax (32)2088635

	13. Strona internetowa
	

	14. Kierownik jednostki
	dr hab. n. med.. Tomasz Irzyniec

	15. Osoba odpowiedzialna za prowadzenie przedmiotu
	dr hab. n. med.. Tomasz Irzyniec

	16. Nauczyciele akademiccy realizujący przedmiot
	dr hab. n. med.T. Irzyniec, dr n. med. Z. Nowak - Kapusta, dr n. med. K. Leszczyńska, mgr Izabela Pałka, 
mgr J. Jaromin

	17. Przynależność do grupy przedmiotów
	nauki w zakresie zaawansowana praktyka pielęgniarska

	18. Język prowadzenia zajęć
	polski

	19. Wymagania wstępne i dodatkowe w zakresie wiedzy, umiejętności i innych kompetencji
	student powinien wykazywać się wiedzą, umiejętnościami oraz kompetencjami w zakresie nauk podstawowych i społecznych

	20. Cele przedmiotu 

	Symbol
	Cel przedmiotu     

	C1
	dostarczenie wiedzy o sposobach i metodach żywienia dojelitowego

	C2
	dostarczenie wiedzy o sposobach i metodach żywienia pozajelitowego

	C3
	przygotowanie do prowadzenia leczenia żywieniowego w warunkach szpitalnych i domowych

	C4
	ocena stanu odżywienia, dokumentacja żywienia


	
	
	
	
	

	Numer efektu uczenia się dla przedmiotu (symbol)
	Student, który zaliczył przedmiot
wie/umie/potrafi:
	Odniesienie do celów przedmiotu
	Odniesienie do efektów uczenia się ze standardu
	
	
	
	
	

	EUs_W1
	zna wskazania do żywienia enteralnego , pozaenteralnego i powikłania żywienia
	C1, C2
	BW45
	 
	 
	 
	 
	 

	EUs_W2
	zna rodzaje mieszanek i zasady przechowywania mieszanek do żywienia
	C1, C2
	BW45
	 
	 
	 
	 
	 

	EUs_W3
	Zna zasady współpracy z zespołem żywieniowym w planowaniu i realizacji metod, technik oraz rodzajów żywienia dojelitowego i pozajelitowego w ramach profilaktyki powikłań
	C3
	BW45
	
	
	
	
	

	EUs_U1
	Umie wykorzystywać standaryzowane narzędzia w przeprowadzaniu oceny stanu odżywienia pacjenta
	C4
	BU49
	
	
	
	
	

	EUs_U2
	Umie monitorować stan ogólny pacjenta w czasie leczenia żywieniowego
	C4
	BU50
	
	
	
	
	

	EUs_U3
	Prowadzić żywienie dojelitowe z wykorzystaniem różnych technik, w tym pompy perystaltycznej i żywienia pozajelitowego drogą żył centralnych i obwodowych
	C3
	BU51
	
	
	
	
	


	III.  MACIERZ EFEKTÓW UCZENIA SIĘ DLA PRZEDMIOTU W ODNIESIENIU DO FORM ZAJĘĆ, STOSOWANYCH METOD DYDAKTYCZNYCH ORAZ SPOSOBÓW WERYFIKACJI

	Numer efektu uczenia się DLA PRZEDMIOTU (symbol)
	Forma zajęć dydaktycznych
	Metody dydaktyczne
	Sposób weryfikacji efektów uczenia się (forma zaliczeń)

	
	Wykład
	Ćwiczenia
	Zajęcia seminaryjne
	Zajęcia praktyczne
	Praktyka zawodowa
	Inne            (wpisać jakie)
	
	

	EUs_W1
	x
	 
	 
	 
	 
	 
	omówienie, 
	odpowiedź ustna, test

	EUs_W2
	x
	 
	 
	 
	 
	 
	omówienie, 
	odpowiedź ustna, test

	EUs_W3
	x
	 
	 
	 
	 
	 
	omówienie, wykład
	odpowiedź ustna, test

	EUs_U1
	x
	
	
	
	
	
	omówienie, studium przypadku
	odpowiedź ustna, test

	EUs_U2
	x
	
	
	
	
	
	omówienie, studium przypadku
	odpowiedź ustna, test

	EUs_U3
	X
	
	
	
	
	
	Omówienie studium przypadku
	odpowiedź ustna, test


	IV. TREŚCI PRZEDMIOTU  I ODNIESIENIE DO EK DLA PRZEDMIOTU

	SYMBOL
	WYKŁADY
	LICZBA GODZIN
	Odniesienie do efektów uczenia się dla przedmiotu

	Wk1
	Ocena stanu odżywienia. Przepisy prawne związane z żywieniem. Towarzystwa żywieniowe
	5
	EUs_W1, EUs_W3,  EUs_U2

	Wk2
	Leczenie żywieniowe w warunkach domowych
	5
	EUs_W1, EUs_W3

	Wk3
	Wskazania, sposoby i metody żywienia dojelitowego. Wskazania sposoby i metody żywienia pozajelitowego
	5
	EUs_U1

	Wk4
	Mieszanki żywieniowe. Leczenie żywieniowe w różnych stanach chorobowych
	5
	EUs_W2, EUs_U1, EUs_U2, EUs_U3

	SUMA GODZIN
	20
	

	SYMBOL
	SEMINARIA
	LICZBA GODZIN
	Odniesienie do efektów uczenia się dla przedmiotu

	S1
	
	
	

	S2
	
	
	

	SUMA GODZIN
	

	SYMBOL
	ĆWICZENIA
	LICZBA GODZIN
	Odniesienie do efektów uczenia się dla przedmiotu

	Ćw1
	
	
	

	Ćw2
	
	
	

	SUMA GODZIN
	

	SYMBOL
	ZAJĘCIA PRAKTYCZNE
	LICZBA GODZIN
	Odniesienie do efektów uczenia się dla przedmiotu

	Z1
	
	
	

	Z2
	
	
	

	SUMA GODZIN
	

	SYMBOL
	PARKTYKA ZAWODOWA
	LICZBA GODZIN
	Odniesienie do efektów uczenia się dla przedmiotu

	P1
	
	
	

	P2
	
	
	

	SUMA GODZIN
	


	V. METODY WALIDACJI KOŃCOWYCH EFEKTÓW

	Zaliczenia:
	Pisemne na ocene

	Egzamin:
	 brak

	Praktyka zawodowa:
	 brak

	VI. ZALECANA LITERATURA 

	PODSTAWOWA

	. Lubos Sobotka. Podstawy żywienia Klinicznego. Wydanie czwarte. Scientifica. Kraków 2015, 

2. Polskie Towarzystwo Żywienia Dojelitowego Pozajelitowego i Metabolizmu. Standardy Żywienia dojelitowego i pozajelitowego. Scientyfica. Kraków 2015 

3. Polskie Towarzystwo Żywienia Dojelitowego Pozajelitowego i Metabolizmu. Standardy Żywienie pozajelitowe w domu. Przewodnik dla pacjentów. Scientifica Kraków 2016

4. pod red. Elżbiety Poniewierki: Żywienie w chorobach przewodu pokarmowego i zaburzeniach metabolicznych, Wrocław : Cornetis, 2010,

5. Postępy Żywienia Klinicznego, Kwartalnik

6. red. Marek Pertkiewicz, Teresa Korta, Standardy żywienia pozajelitowego i żywienia dojelitowego; Polskie Towarzystwo Żywienia Pozajelitowego i Dojelitowego, Warszawa, PZWL 2005,

7. red. nauk. Jan Gawęcki,  Podstawy nauki o żywieniu, Warszawa, PWN, 2010

8. red. nauk. Marian Grzymisławski, Jan Gawęcki: Żywienie człowieka zdrowego i chorego, Warszawa, PWN, 2010                                                                                                                                                                                                                                                          

	UZUPEŁNIAJĄCA

	1. pod red. Jadwigi Biernat: Wybrane zagadnienia z nauki o żywieniu człowieka, Wrocław: Wydaw. Uniwersytetu Przyrodniczego, 2009.

2. pod red. Juliusza Przysławskiego: Ocena wartości odżywczej żywności, żywienia i stanu odżywienia,  Poznań Wydaw. Naukowe Uniwersytetu Medycznego im. Karola Marcinkowskiego, 2009

3.  Spodaryk, Mikołaj:  Matematyczny model odżywiania pozajelitowego u dzieci; Uniwersytet Jagielloński. Collegium Medicum, Wydział Lekarski..  Kraków : "EJB", 2000.



	

	VII. INNE PRZYDATNE INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

	Materiały do zajęć
	Tablica ogłoszeń - Zakład Promocji Zdrowia i Pielęgniarstwa Środowiskowego

	Miejsca odbywania się zajęć
	Tablica ogłoszeń - Zakład Promocji Zdrowia i Pielęgniarstwa Środowiskowego

	Miejsca i godziny konsultacji
	 Tablica ogłoszeń - Zakład Promocji Zdrowia i Pielęgniarstwa Środowiskowego


	VIII. NAKŁAD PRACY STUDENTA  (BILANS PUNKTÓW ECTS)

	Rodzaj zajęć
	Liczba godzin
	Punkty ECTS

	Wykłady
	20
	2

	Seminaria 
	0
	

	Symulacja medyczna
	0
	

	Ćwiczenia
	0
	

	Bezkontaktowe
	0
	

	Zajęcia praktyczne
	0
	0

	Praktyki zawodowe
	0
	0

	SUMA
	20
	2


	IX. KRYTERIA OCENIANIA

	Efekt uczenia się dla przedmiotu
	Na ocenę niedostateczną (2,0)
	Na ocenę dostateczną (3,0)
	Na ocenę dość dobrą (3,5)
	Na ocenę dobrą (4,0)
	Na ocenę ponad dobrą (4,5)
	Na ocenę bardzo dobrą (5,0)

	EUs_W1
	Student nie omawia wskazań do żywienia enteralnego i pozaenteralnego
	Student omawia tylko nieliczne wskazań do żywienia enteralnego i pozaenteralnego
	Student omawia tylko jedną czwartą wskazań do żywienia enteralnego i pozaenteralnego
	Student omawia podstawowe wskazań do żywienia enteralnego i pozaenteralnego
	Student omawia trzy czwarte  wskazań do żywienia enteralnego i pozaenteralnego
	Student omawia wszystkie wskazań do żywienia enteralnego i pozaenteralnego

	EUs_W2
	Student nie wymienia zasad przechowywania mieszanek do żywienia pozajelitowego
	Student  wymienia tylko nieliczne zasady przechowywania mieszanek do żywienia pozajelitowego
	Student  wymienia tylko jedną czwartą zasad przechowywania mieszanek do żywienia pozajelitowego
	Student wymienia tylko podstawowe zasady przechowywania mieszanek do żywienia pozajelitowego
	Student  wymienia trzy czwarte zasad przechowywania mieszanek do żywienia pozajelitowego
	Student wymienia wszystkie zasad przechowywania mieszanek do żywienia pozajelitowego

	EUs_W3
	Student nie zna zasad żywienia  w wybranych stanach chorobowych i współpracy z zespołem żywieniowym
	Student zna nieliczne zasady do żywienia w stanach chorobowych i zespołem żywieniowym
	Student zna jedną czwartą zasad do żywienia w stanach chorobowych i zespołem żywieniowym
	Student zna większość zasad w różnych sytuacjach żywieniowych i zespołem żywieniowym
	Student zna trzy czwarte zasad do żywienia w stanach chorobowych i zespołem żywieniowym
	Student zna wszystkie zasady żywienia w stanach chorobowych

i zespołem żywieniowym

	EUs_U1
	Student nie zna narzędzi do oceny stanu odżywienia
	Student zna jedno narzędzie do dokumentacji oceny stanu odżywienia
	Student zna dwa narzędzia do oceny stanu odżywienia
	Student zna trzy narzędzia do oceny stanu odżywienia
	Student zna prawie wszystkie narzędzia do oceny stanu odżywienia.
	Student zna narzędzia do oceny stanu odżywienia.

	EUs_U2
	Student nie potrafi monitorować stanu ogólnego pacjenta w trakcie żywienia
	Student  potrafi wykorzystać tylko jedną  daną do monitorowania stanu ogólnego pacjenta w trakcie żywienia
	Student  potrafi wykorzystać tylko dwie   dane do monitorowania stanu ogólnego pacjenta w trakcie żywienia
	Student  potrafi wykorzystać tylko niektóre  dane do monitorowania stanu ogólnego pacjenta w trakcie żywienia
	Student potrafi z pomocą prowadzącego monitorować stanu ogólny pacjenta w trakcie żywienia
	Student samodzielnie potrafi monitorować stan ogólny pacjenta w trakcie żywienia

	EUs_U3
	Student nie umie prowadzić żywienia za pomocą różnych technik
	Student umie przygotować tylko sprzęt do przeprowadzenia żywienia.
	Student potrafi przygotować sprzęd do podłączenia do żywienia
	Student z pomocą prowadzącego potrafi prowadzić żywienie jedną techniką
	Student z pomocą prowadzącego potrafi prowadzić żywienie różnymi technikami
	Student potrafi prowadzić żywienie różnymi technikamijedną techniką


                                                                                                                                                                            Zatwierdzono:

                                                                                            …………………………………………………....

                                                                                                        (data i podpis /Kierownika Katedry lub Zakładu/

6

